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Le Chien Chaud réinvente le hot-dog en une signature street food française, 

 Né à Orléans, le concept s’appuie sur une sélection rigoureuse de produits de qualité, 

issus de circuits courts, pour proposer une cuisine authentique et généreuse.

 Chaque recette met en valeur le savoir-faire des artisans et le goût du produit juste.

Salées ou sucrées, nos créations portent des noms de races canines, 

clin d’œil à l’identité orléanaise et à l’esprit convivial du concept.

 Un format original, fédérateur et accessible, qui séduit tous les publics.

Pensé pour les événements professionnels, privés, festivals et réceptions,

Le Chien Chaud propose une offre différenciante, 

gourmande et pleine de personnalité.

 Faites de votre événement un moment dont on se souvient,

rejoignez la meute

Le Concept
la street food française
pour vos évènements 



Nous sommes les chiens d’Orléans
défenseurs de notre patrimoine

On ne “joue pas” à la restauration,
on fait les choses vraiment.

Ici pas de “sauces mystères” sorties d’un bidon, 
pas de chimique, pas d’industriel.

DANS L’ENSEMBLE DE NOS RECETTES
ET POUR ACCOMPAGNER NOS FRITES MAISONS

ici
On sert Orléans.
On sert du vrai.

On sert du caractère.

ON SERT :



LE BEAGLE

L’EPAGNEUL
POULET AU VINAIGRE D’ORLÉANS

MAYONNAISE ONCTUEUSE MARTIN-POURET ET MÂCHE

LE COCKER
CHAMPIGNONS ET CHÂTAIGNES DE SOLOGNE

AU VINAIGRE DE NOIX MARTIN-POURET
MOUTARDE À LA TOMATE, MÂCHE ET POMMES GRANNY

ANDOUILLE DE JARGEAU
CONFIT DE MOUTARDE, OIGNONS FRITS 

ET CORNICHONS MARTIN-POURET

LE TECKEL

SAUCISSE DE SANGLIER À L’AIL DES OURS
KETCHUP MARTIN-POURET ET OIGNONS CARAMÉLISÉS

       NOS RECETTES



NOTRE BEST-SELLER

BOEUF FRANÇAIS AUX ÉPICES
SAUCE BURGER DU BOUCHER MARTIN-POURET
OIGNONS CARAMÉLISÉS MAISON
SAUCE AU CHEDDAR NOIR 

le bulldog
Ce que le burger aurait rêvé d’être



le croque monsieur version chien chaud !!

Le croc’ chien
IDÉAL POUR LES ENFANTS OU LES PETITES FAIMS

Classique
JAMBON, EMMENTAL FONDANT

bœuf
BOEUF, SAUCE BURGER MARTIN-POURET

veggy
CHAMPIGNONS ET CHÂTAIGNES
MOUTARDE À LA TOMATE MARTIN-POURET

sanglier
SAUCISSE DE SANGLIER, KETCHUP MARTIN-POURET



épaisses, dorées,
cuites en deux cuissons dans de la graisse de bœuf  et légèrement vaporisées
de vinaigre d’orléans, pour leur donner leur caractère unique. 

nos frites à “l’orléanaise”

DES FRITES FRAÎCHES

Accordez vos frites comme elles le méritent, avec Martin-Pouret.

Ketchup, Mayonnaise ou encore moutarde à l’ancienne
ici chaque bouchée est une explosion de saveurs.

DES SAUCES UNIQUES



Toutes nos recettes sont disponibles en bouchées traiteur, 
petits, mignons mais toujours un maximum de plaisir pour une explosion de saveurs 

Préparés sous vos yeux,
Nos chiens sont assemblés 

à la minute pour une fraîcheur et une saveur incomparables.





le samoyède
par Loïs Bée

Sublimez vos évènements

Une collaboration inédite avec 
un chef étoilé de talent, pensée pour 

sublimer vos évènements.

Saucisse d’autruche, soubise à la truffe
 et oignons croustillants.

la street food rencontre la gastronomie 



bière emblématique d’Orléans, 
la Pucelle d’orléans s’impose naturellement 

aux côtés du chien chaud

disponible en bouteille ou en fût, elle accompagne
nos recettes avec équilibre et caractère

nos boissons



un savoir-faire historique,
décliné pour la première fois en limonades

une création inédite, fraîche et de caractère !!



des softs artisanaux,
nés en Sologne, une alternative locale

 et raffinée pour accompagner nos chiens chauds



ici, pas de pâte à tartiner industrielle,
seulement du vrai, travaillé avec exigence

 et caractère ,la papionella !!

un choix évident pour accompagner le chien chaud,
sans compromis sur le goût.

chez nous pour le dessert
c’est papion !!



les woufettes

Dorés et moelleux, pensés pour se partager et se
déguster du bout des doigts, elles sont

accompagnées de toppings gourmands au choix.
un format ludique et régressif, qui séduit autant

les enfants que les grands, idéal pour 
compléter l’expérience chien chaud

petites bouchées, grand bonheur



la langue de chien
Pain toasté façon panini, généreusement garni au choix: 

de Papionella noisette ou Pistache 
ou bien de caramel au beurre salé artisanal 

de Sébastien Papion. 

Un pur plaisir à chaque bouchée !



LE GOLDEN RETRIEVER

LE DALMATIEN
POIRES AU SIROP ET PAPIONELLA NOISETTES 

DE SÉBASTIEN PAPION

POMMES FAÇON TATIN ET CARAMEL AU BEURRE SALÉ 
DE SÉBASTIEN PAPION



festivals, évènements grand public, ou rendez-vous professionnels

ils nous ont fait confiance



lechienchaud_ le chien chaud

contact évènements & traiteur 

www.lechienchaud.fr

chargé commercial
lucas chrebor

l.chrebor@lechienchaud.fr
06.35.18.29.27
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